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Debido a la diversidad de visitantes que recibe el pais, la industria culinaria ests
abriendo NUEVoSs espacios.
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LA PRENSA/IVAN URIBE

Panama, ademas de ser un pals estrategico
para el desarrolle de bienes raices v sitio
ideal para el intercambic comercial, ahora
esta tomando fuerza para convertirse tamhbién
en un punto destacadoc para la cocina
gourmet.

Frueba de esto es la nueva oleada de
propuestas gastronomicas que se esta -
suscitando en el pais.

La comida peruana es una de las que esta confiando en el mercado panameno,
afincandose en el gusto local. Recientemente se inaugurd Segundo Muelle, una
franquicia de restaurantes que nacid hace 14 afos en Lima, Perd, donde cuenta con
cuatro locales, ademas de uno en Mexico.

Para seguir expandiendo su comida tipica marina peruana y los platos criollos, el
chef Daniel Manrigue confiesa que contrataron a una empresa de consultoria de
franquicias.

‘Le pregunte al consultor ¢'cual es el mejor pais de Latinocamérica para establecer
Segundo Muelle? vy me respondid que la ciudad de Panama. Justo cuando se dio la
agportunidad de abrir el restaurante aca, me dijo tomalo a ojos cerrados”, confiesa
Manrique, quien afade que han superado sus expectativas en este mes vy medio de
gperacion.

Otro restaurante que apuesta en Panama con su comida peruana-francesa desde
finales del afo pasado es Astrid v Gastan, que tambien se encuentra en Madrid,
Bogota, Caracas, Lima, Cuito vy Santiago.

En la ciudad de Panama se esta notando otra tendencia; |a comida de autor, es
decir, que el restaurante no ofrece un solotipo de comida especifico.

Tal es el caso del restaurante Ten Bristo. El chef de este local, Luis Mendizahal,
afirma que reciben clientes de diversas partes del munda, [0 que significa para ellos
una gran cporunidad para ofrecer productos e ingredientes de variadas culturas.

Una opcion distinta a lo convencional es la comida oriental, la cual tambien ha
cobrado un auge en el pais en los ultimos anos. Restaurantes como Sake,
Benihana, Shihan Sushi y otros han podido crear su propio nicho de mercado.



